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Backen mit Vreni?

Ich weiss, dass ich vorhatte heute zu backen Nur weshalb?
Ahhl Ich hab mir doch Gestern extra noch alles in mein Tagebuch geschrieben,
\ aA schau ich aleich nach — v auch? ’

e —————

arinnervng an michl

VO Vielen Jadnen gdo es einen Mann. Sein Name way i Rooer T Baden-ponel

£X Wole den sdren Jugendichen viel doer das Leen in der Natur oeioringen, desnalo grindete
or die Pfadi Das alererste padioger hat er avf einer Insel in england statgefunden. Diese
Insel s uash Brownsea. 1sand. Dieses Lager waw alerdings nur £ir jngg

Auch seine. Frow eivia. Oave fand die Padi super und so grindete Sie eing Pfadi FUr Mddchen
Die. beiden havoen jedoch noch ehwes anderes aemeinsam awsser der fisoe zur PFawdl Sie naoen
aum Seloen o) Gelowrtstag, namiich am 22. Februay.

In der Pfadi sagen Wir diesem Tag) awch Stiaking «Thinking Dawj» Was Soviel bedevret wie
«Gedenktog». An diesem Tag) denken Prads weltweit an iPi und danken inm ir die
GroNdung) der Pradl Das 1St schon gine senr \ange Tradition und aveh wenn 1Pt schon lange
gestoroen 1sf, wird diese auf dar ganzen Wi weiter gelebt.

Oh da kommt mif” in den Sinn, dass ich o @ZbWTSTM vom BiRl je\/\/@l\s nerne SGV\\()U/\@ZHY)YOT
@@SOU(V\W]@\T @abowken hadoe.
Jefzr wird mir awch ko weshado ich oeim lefzfen einkowfen diese D\ﬂ@d @ekauﬁ hadoe.

Das muss ich mir j@fﬁ' oach @\Z\CV\ noch awfschrigben, dass will ich owf keinen Fod vergessen.
Machst du awch @\Q\CV\ mitr?

und so @8]/\1’ 0S: L0Se v Wirfel der Hefe in 15d1 lwwourmem Wasser ouf.

Die £ lUSS\@@ Hefe mische ich mit 2‘50@ Menlund % TC Sadz. Nun muss ich adies 2v ginem T@'\@
Zusaummenkneten. Den T@\@ lassen wir nun I lan@ ruhen. Danach konnen wir Sttt des T@\@ZS
UM ginen stock. zv wickein awch tolle Flguren Formen. und diese bgi 200° i Boackofen goldbrou}n
bocken.

Dey T@\@ @\bf %GV\\OLH@ZHDYOT odeyr F\@UY@H fOr cou 4 Peysonen.

wenn dv michtest kannst dv im Teigfigirti awehn ein Schoggitifel oder eine Nuss Ve stecken,
dass st beim essen eing fole Uoerraschung,

Sendet mir doch ein Foto von euren Figuren Darlber wivde ich mich sehr freuen

/ Anleitung:

) Diese Seite ausdrucken
2)  Buntes Papier aus dem Ordner aussuchen
3) Roter Faden und Eintrag ausschneiden und auf das Blatt kleben

Das Rezept nach
5)  Sende uns ein Bild von deinen Figuren

Schwierigkeitsstufen:
Es gbt drei Schwierigkeitsstufen:

@ einfach

schon schwieriger

\ @ schwierig

~

W) Lese oder hore meine Notiz aus dem Tagebuch an und backe

Tagebucheintrag horen:




——— - - —
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Racken mit Vreni?

Ich weiss, dass ich vorhatte heute zu backen Nur weshalb?
Lch kann mich emntfach nicht mehr an den Grund erivmern Kannst ou miv beim
packen helfen?

—— o —————

e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e

Erinnerung an mich!

Jedes Jahr am 22 Februar feiern die Pfadis den Geburtstag von Robert Raden- f Anleitung: \
Powell und seiner Frau Olave. Dazu backe ich jeweils den beruhmtesten Pfadi-Z vieri

Ich mach Schlangenbrot fir Y Personen, damit die Brote etwas spezieller sind forme ) Diese Seite ausdrucken

ich tolle Figuren mit dem Teig Und manchmal verstecke ich kleine Sussigkeiten in den 2) Buntes Papier aus dem Ordhner aussuchen

3) Roter Faden und Eintrag ausschneiden und auf das Blatt kleben

Teigfiguren wie zB ein Schoggitafeli oder eine Nuss.
4) Backe das Rezept nach und schicke uns Bilder deiner Kreationen

Schwierigkeitsstufen:
Es gibt drei Schwierigkeitsstufen:

@ einfach
@ schon schwieriger

@ schwierig

Tn warmem
Wasser auflosen

(,
= Je8
f=
200°C
Goldbraun backen

g 2504
5 d

Alles zu einem
Teig kneten
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Backen mit Vreni?

Ich weiss, aass ich vorhatte heute zu backen Nur weshalb?
Ich karn mich eintach nicht miehr an den Grund erivmern. Kannst ou miv abber
helfen meine Notiz 2u entztfarn und beim Backen helfen?

____________________________________________

Evinnerung an mich!

Am 22 Februar feiern wir jedes Jahr den von , kurz

RiPi genannt und seiner Frau . Dazu backe ich jedes Jahr

fir U Personen Lose V4 Wirfel in 1.5dl Wasser auf Mische die Hefe

mit 2509 Mehl und 34 TL Salz zu einem elastischen . Lasse den Teig

ca | aufgehen Nun kannst du tolle Figuren aus dem Teig formen und bei 200° im

goldbraun backen Du kannst auch ein oder eine

in deinem Teigfigurli verstecken Beim Essen ist das eine leckere Uberaschung

-~

.

Anleitung:

) Diese Seite ausdrucken

2)  Buntes Papier aus dem Ordner aussuchen

3) Roter Faden und Eintrag ausschneiden und auf das Blatt kleben
U

~

) Schneide die Bilder aus und klebe sie an der Richtigen Stelle in den

Text.

5) Backe das Rezept nach und schicke uns Rilder deiner Kreationen

Schwierigkeitsstufen:
Es gibt drei Schwierigkeitsstufen:

@ einfach
@ schon schwieriger

@ schwierig



https://de.wikipedia.org/wiki/Robert_Baden-Powell

